
Общество с ограниченной ответственностью 
«ЭКСПЕРТ-ГАРАНТ» 

                           ПРОГРАММА СЕМИНАРА – 1 день 
«СЕРТИФИКАЦИЯ СИСТЕМЫ МЕНЕДЖМЕНТА КАЧЕСТВА 

ПО СХЕМЕ FSSC 22000, ВЕРСИЯ 5» 
Участники: специалисты в области пищевой безопасности, имеющих представление о 
системном подходе к менеджменту безопасности продуктов питания 
Общий план: 

I. Введение в пищевую безопасность. Нормативная база. 
II. Системы менеджмента пищевой безопасности, применяемые при производстве 

пищевой продукции.  
III. Международная схема сертификации систем менеджмента безопасности пищевой 

продукции (СМБПП) FSSC 22000. 
IV. История развития схемы сертификации FSSC 22000. 

V. Требований схемы FSSC 22000, версия 5 в соответствии с требованиями ISO 
22000:2018, требования и практическая реализация ISO 22000:2018, анализ 
изменений в требованиях версии ISO 22000:2018 - краткий обзор.  

VI. Краткий обзор изменений, содержащихся в FSSC 22000, версия 5, отличия версии 
5 от версии 4.1 

VII. Определение условий перехода на версию 5 и условий ресертификации.  

Время Тема  Практическое 
занятие 

1 день  
10:00-10-15 Презентация  

Общество с ограниченной ответственностью 
«ЭКСПЕРТ-ГАРАНТ» 

 

10-15-11:15 I. Введение в пищевую безопасность. 
Нормативная база. 

II. Системы менеджмента пищевой безопасности, 
применяемые при производстве пищевой 
продукции.  

III. Международная схема сертификации систем 
менеджмента безопасности пищевой 
продукции (СМБПП) FSSC 22000. 

IV. История развития схемы сертификации FSSC 
22000. 

 

 

11:15-11:30 Перерыв  
11:30-13:00 Требований схемы FSSC 22000, версия 5 в 

соответствии с требованиями ISO 22000:2018, 
требования и практическая реализация ISO 
22000:2018, анализ изменений в требованиях версии 
ISO 22000:2018 - краткий обзор.  

 

13:00-14:00 Обед  
14:00-15:30 Краткий обзор изменений, содержащихся в FSSC 

22000, версия 5, отличия версии 5 от версии 4.1: 

o Расширение перечня пищевых цепочек, 
на которые распространяются 
требования FSSC 22000. 

Составление Плана 
TACCP и Плана VACCP 



 
                           ПРОГРАММА СЕМИНАРА 

«Разработка и внедрение системы менеджмента безопасности пищевой продукции в 
соответствии с требованиями ISO 22000-2018 «Системы управления безопасностью 

пищевых продуктов. Требования для любой организации в цепи создания пищевой продукции» 

2 
 

Время Тема  Практическое 
занятие 

o Управление услугами. 
o Маркировка продукта. 
o Пищевая защита (Food defense) Защита 

от умышленного загрязнения и 
заражения, а также борьба с 
фальсификацией пищевой продукции 
(План TACCP); 

o Смягчение мошенничества с пищевыми 
продуктами (Food fraud mitigation) 
(План VACCP) 

15:30-15:45 Перерыв  
15:45 -
17:00 

Краткий обзор изменений, содержащихся в FSSC 
22000, версия 5, отличия версии 5 от версии 4.1: 

 
o Использование логотипов 
o Управление аллергенами (для пищевых 

цепочек C, E, FI, G, I & K) 
o Мониторинг окружающей среды (для 

пищевых цепочек C, E, FI, I & K) 
o Формулирование продуктов 

(Formulation of products) (пищевые 
цепочки категории D) 

o Транспорт и доставка (пищевые 
цепочки категории FI) 

o Требование к проведению не 
анонсированных аудитов для 
сертифицированных организаций. 

Определение условий перехода на версию 5 и 
условий ресертификации 

 

17:00-18:00 Ответы на вопросы, вручение сертификатов  
 
 


